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Pizza Margherita 10,40 €
(Tomatensauce, Mozzarella)
Pizza Salami 11,00 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Salami)
Pizza Taormina 11,50 €
( Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons)
Pizza Piccante 11,50 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Chorizzo, Champignons)
Pizza Exotica 11,50 €
( Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,
Champignons, Ananas)
Pizza Diavolo 11,80 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Chorizzo, Halapenos)
Pizza Vegetaria 12,00 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, Paprika
rote Zwiebeln, Artischocken, Tomaten, Basilikum)
Pizza Oktav 12,00 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Champignons
Paprika, Hackfleisch)
Pizza Nettuno 12,00 €
( Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch,
rote Zwiebeln)
Pizza Sicilia (10 12,00 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Oliven, Sardellen,
Kapern Peperoni, Knoblauch)
Pizza Capricciosa 12,00 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, Schinken,
Artischocken)

:.zseawm‘
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Moelleux au chocolat (s) 8,50 €
(et Creme au Baileys)
Tiramisu (ar5) 7,00 €
Creme Brule 7,50 €
Tartufo Al Baileys (as5) 6,50 €
Panna Cotta (s5) 6,00 €
Al Caramello, Al Cacao oder Alla Fragola
Coppa Di Gelato (5) 5,50 €
Cafe glacé ) 6,00 €
Trilogie de Dessert du Patissier 8,50 €
Dame blanche (as5) 7,00 €

Pizza Vulcano () 12,00 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Dorrfleisch, Ei,
rote Zwiebeln, Paprika)
Pizza Formaggi 13,00 €
(Tomatensauce, mit 4 verschiedene Kasesorten
(Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Gauda))
Pizza Gonzales 13,00 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Halapenos,
Mais, Chorizzo, rote Zwiebeln)
Pizza Calzone 13,00 €
( Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,
Champignons, Ei)
Pizza Frutti Di Mare (s/13) 15,00 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfriichte)
Pizza Amadeus (10/13) 16,50 €
(Tomatensauce, Mozzarella, frische Krabben,
Ruccola, Pesto)
Pizza Parma 16,00 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken)
Pizza Salmone 17,00 €
(Mozzarella, Raucherlachs,
Ruccola, rote Zwiebeln, Kapern)
Pizza Scampi (3110 19,50 €
(Tomatensauce, Mozzarella, Scampi, Knoblauch,
Pesto)
Pizza Giulio (10 17,00 €
(Ciorizzo, Schinken, Artischocken, Knoblauch,
Mozzarella Buffola, Gorgonzola)

:.bigedlliui
C———
Sambuca 5,00 €
Fernet Branca / Fernet Menta 6,00 €
Averna / Ramazotti 6,00 €
Cynar 5,50 €
Buff 5,00 €
Mirabelle 6,00 €
Framboise 6,00 €
Williams 6,00 €
Limoncello 4,50 €
Jack Daniels 6,00 €
Chivas Regal 8,00 €
Colonel 6,00 €
Cointreau 5,50 €
Calvados 6,00 €
Grand Marnier 6,00 €
Remy Martin 7,00 €
Hennessy Cognac 7,00 €
Havana Club 7 8,50 €
Unterberg 4,00 €
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Martini Bianco / Rosso 6,00 €
Campari Soda 6,50 €
Campari Orange 6,90 €
Ricard 6,00 €
Porto Bianco / Rosso 6,00 €
Kir au vin 5,50 €
Kir Royal 7,50 €
San Bitter 4,20 €
Spritz(Aperol,Proseco) 8,50 €
Hugo 8,50 €
Rosso siciliano 6,00 €
Crodino 4,20 €
\Sjo%f ibrin/m
Coca-Cola 20 cl 250€
Coca-Cola light / zero 20 cl 250€
Fanta 20 cl 250€
Sprite 20 cl 250€
Viva 25 cl 250€
Viva 50 cl 3,50€
Rosport Classic 25 cl 250€
Rosport Bleu 50 cl 3,50€
San Pellegrino 50 cl 4,00 €
Schweppes Bitter Lemon, Tonic 20 cl 3,00€
Nestea Ice Tea 20 cl 250€
Red Bull 20 cl 3,00€
Soft-Orange, Pomme, 3,00€
Pamplemousse, Tomate, ACE 20 cl 3,50€
/f?im'e
Diekirch 30cl2,70 €
50cl 4,00 €
Hoegarden BI 30cl 3,00€
Panache 30cl3,20€
50cl 4,20 €
Cola/Limonade
Leffe Brune Leffe Blonde 4,30 €
Birra Moretti 4,30 €
Juplier 25c¢l3,30€
Beck's NA (Non Alcolica) 25c¢l 3,30 €
Super Bock 33cl3,30€
Picon Biere 33cl3,50€
Paulaner Weizenbier 50 cl 5,00 €

Espresso 250€
Espresso Doppio 450€
Caffe / Caffe Decaffeinato 2,70 €
Capuccino Italiano 3,40 €
Capuccino mit Sahne 3,50 €
Latte Macchiato 3,40 €
Cafe Au Lait 3,40 €
Cacao 3,20 €
Cacao mit Sahne 3,50€
Capuccino Baileys / Capuccino Amaretto 5,00 €
Irish Coffee (Con Whisky) 5,50 €
French Coffee (Con Cognac) 6,20 €
Espresso Corretto 5,00 €
Mafioso 5,00 €
Alle Tees 250€
O//éne Weine
1/4 Bianco 6,50 €
1/4 Rosso 6,50 €
1/4 Rosato 6,50 €
1/4 Oktav 6,50 €
1/4 Elbling 6,50 €
1/4 Riesling 6,50 €
1/4 Rivaner 6,50 €
1/4 Auxerrois 6,50 €
1/4 Vino dolce 12,00 €
1/4 Lambrusco 7,00 €
1/2 Bianco 11,00 €
1/2 Rosso 11,00 €
1/2 Rosato 11,00 €
1/2 Oktav 15,50 €
1/2 Elbling 11,50 €
1/2 Riesling 11,50€
1/2 Rivaner 11,50 €
1/2 Lambrusco 13,50 €
1/2 Auxerrois 11,50€
Glas Bianco 4,00 €
Glas Rosso 4,00 €
Glas Rosato 4,00 €
Glas Oktav 5,00 €
Glas Elbling 3,50€
Glas Riesling 3,50€
Glas Rivaner 3,50 €
Glas Auxerrois 3,50€
Weinschorle 4,00 €
Glas Vino dolce 6,30 €
Glas Lambrusco 4,70 €
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Fruits a coque, et produits a base de ces fruits.

Poissons et produits a base de poissons.

Lait et produits a base de lait (/ compris e lactose).
Anhydride sulfureux et sulfites en concentration supérieure

Arachides et produits a base d’arachides.
Céréales contenant du gluten.

Crustacés et produits a base de crustacés.
Oeufs et produits a base d’ oeufs.

Soja et produits a base de soja.

a 10mg/kg ou 10mg/litre (exprimée en SO2).
Céleri et produits a base de céleri.

INGREDIENTS PROVOQUANT DES ALLERGIES OU INTOLERANCE

Graines de sésame et produits a base de graines de sésame.

Graines de lupin et produits a base de graines de lupin.

Mollusques et produits a base de mollusques.

Moutarde et produits a base de moutarde.

—
Carciofini Al Forno @) 10,80 €
Artischockenherzen mit Tomaten, Knoblauch und

Mozzarella iiberbacken

Melanzana Fantasia ) 11,50 €
Auberginenscheiben in Tomatensauce mit Mozzarella
Uberbacken

Lumache Aglio E Burro @) 9,80 €
Weinbergschnecken in Krauterbutter mit Kase iiberbacken

 —
Antipasto Italiano ) 10,50 €
original italienischer Vorspeisenteller

Vitello Tonnato 1) 12,50 €

Thunfischcreme auf gediinsteten Kalbsfleischscheiben
jﬂé a / a te
 ——

Insalata “Greca” () 12,50 €
Feta, Oliven, Paprika, Gurken, Ei

Insalata “Nizza” () 13,50 €
Oliven Tomaten, Champignons, Thunfisch

griine Bohnen, Kartoffeln und Ei

“Caprese” (4110) 12,50 €
Tomate, Mozzarella, Basilikum

Insalata ,,Atlantis“ (3) 16,00 €
Meeresfriichte, Raucherlachs

Carpaccio ibi Wanzo

C)m'paccio vom %ma/er/é/ef

—
Carpaccio ltalia (3 16,50 €
Diinne Rinderfiletscheiben mit Ruccola,
Parmesanstiicken
Carpaccio Mostarda 16,00 €
Diinne Rinderfiletscheiben mit leichter Senf-Sahnelasur
Carpaccio Diavolo 16,00 €
Diinne Rinderfiletscheiben mit scharfer

Zu

Tomatensauce und schwarzen Oliven

—

Zuppa Del Giorno (911/12)
Suppe nach Chef Art
Minestrone 7,00 €
Italienische Nudelsuppe mit Gemiise

Zuppa Di Pesce (13/6/3) 7,80 €
Fischsuppe nach Art des Hauses

_/4nﬁpadﬁ ca/c!i Warme /l/orégeiden

Lumache Al Pomodoro Picante (3 10,80 €
Weinbergschnecken in einer pikanten Tomatensauce

mit Kase (iberbacken

Calamari Livornese (1) 13,50 €
Tintenfischringe mit Oliven, Zwiebel, Tomaten und

Knoblauch mit Salat

Calamari Romana (1) 12,80 €
Tintenfischringe paniert mit kleinem Salat

./4ntipa5fo jmJalo J(a/lfe uﬁégeiden

Prosciutto di Parma e Melone 12,50 €
Tartare de boeuf mit Pommes Frites und Salat 4y 19,50 €

S a/afe

Insalata “Tacchino” @) 16,00 €
Putenbrust, Crolitons, Ei und Gurken

Insalata “Salmone” 15,50 €
geraucherter Lachs,Spargelspitzen,Croitons

Insalata “Scampi” 17,90 €
Scampi, Knoblauch

Insalata “Grand-Mere* (4s5) 16,50 €

Speck, Zwiebeln, Kartoffeln, Spiegelei, Kase

Caryaaccio :DL' /Qeéce

jiacécargaccio

Carpaccio Di Pesce Spada (s) 16,50 €
Diinne Schwertfischscheiben mit Kapern,

Zwiebeln und Petersilie

Carpaccio Di Salmone () 16,50 €
Diinne Lachsscheiben mit roten Zwiebeln, Kappern,

Dill und Olivenol

Zuppa Di Pomodoro (s 7,00 €
Tomatensuppe nach toskanischer Art
Cappuccino de homard (a3) 8,50 €

mit Triffelol und Crolitons

Pisotto

I
Risotto Frutti Di Mare (13/6/3/a)

17,50 € Risotto Al Tartufo (1) 18,50 €

/9 asta C)/addica

I
Spaghetti Bolognese 1/9) 12,00 €
Spaghetti Napoli (1) 10,50 €
Spaghetti Carbonara (1/42) 12,50 €
Bavette Matriciana (1) 13,00 €
Bavette Aglio Olio e Peperoncino (1) 12,00 €
Bavette Al Pesto Genovese /1/10) 11,50 €

Bavette Alla Marinara (s/6/13/1) 16,50 €
Penne Arrabbiata (1) 11,50€
Farfalle Salmone (1) 15,00 €
Tortellini Panna e Prosciutto (3 14,50 €
Tortellini Chef (3 15,00 €
Lasagna Della Casa (4/9) 14,50 €

Tris Di Pasta @) 16,50 €

/Qadta :be//a Cam

—
Conchiglie Ai Broccoli (101) 14,50 €
Conchiglie mit Broccolispitzen, Pinienkernen und frischen
Tomatenstiickchen

Rigatoni Chef (1/412) 16,50 €
Rigatoni in Rahmsauce mit Schinken, roten Zwiebel

und Champignons

Tagliatelle Matriciana (1) 16,50 €
Tagliatelle mit Pancetta, roten Zwiebeln und

Tomatensauce

I —
Scaloppina Milanese (1) 18,50 €
Paniertes Kalbsschnitzel mit Spaghetti Napoli

Scaloppina Cacciatora (1/4) 20,00 €
Jagerschnitzel in heller Rahmsauce mit Champignons
Scaloppina Crema (1/4) 18,50 €
Paniertes Kalbsschnitzel in heller Rahmsauce

Scaloppina Pizzaiola (1) 20,00 €

Kalbsschnitzel in Tomatensauce mit Kapern,
Oliven und Oregano

C)amw li Wanzo 7./0/% /émal

Bistecca “Alla Griglia” (1) 22,00 €
Rumpsteak vom Grill mit Pommes Frites und frischem
Gemiise

Bistecca “Funghi” (1) 22,00 €
Rumpsteak vom Grill mit zart gebratenen Champignons
Bistecca ,,Funghi E Cipolla“ (1) 22,50 €

Rumpsteak vom Grill mit Champignons und Zwiebeln

aus der Pfanne

Bistecca ,,Alla Pizzaiola“ (1) 23,00 €
Rumpsteak vom Girill in pikanter Tomatensauce

mit Kapern, schwarzen Oliven und Oregano

Bistecca ,,Al Pepe“ (1) 23,50 €
Rumpsteak vom Grill in einer Sauce mit

Griinen Pfefferkbrnern

Bistecca “Al Gorgonzola” (1/a) 23,50 €
Rumpsteak vom Girill in einer feinen Gorgonzolacreme
Fiorentina, “T-Bone Steak” 500 g (1/4) 31,50 €

mit Rucola, Parmesan & Rosmarinkartoffeln

Linguine Vongole (saisonabhangig) (/4) 19,50 €
Linguine mit gediinsteten Miesmuscheln

Ravioli Spinaci e Ricotta (3 18,50 €
Ravioli gefullt mit Spinat und Frischkase in deren Creme
Tagliatelle Al Tartufo Nero (s 20,50 €
Tagliatelle mit gehobeltem schwarzem Trilffel

Cannelloni spinaci e ricotta () 16,50 €
Agnolotti ricotta e parmigiano (s 16,50 €

al burro di salvia

Camw QBL' /l/ife//o J(a/ééf/eidc/t

Scaloppina Parmigiana Originale (1/3) 22,00 €
Paniertes Kalbsschnitzel mit Auberginenscheiben,
Tomatensauce und Parmesan Uiberbacken

Scaloppina Zingara (1) 20,00 €
Zigeunerschnitzel mit Paprika, Champignon und

Zwiebel in feiner Tomatenrahmsauce

Cordonbleu (112 20,50 €
Paniertes Kalbsschnitzel um Schinken und Mozzarella
Saltimbocca Alla Romana (1/4) 22,00 €

Kalbsschnitzel mit Parmaschinken in einer
Salbei-WeiBweinreduktion mit Tagliatelle

ji/elfto :bi Wanzo %na/er i/elf

Tagliata Di Manzo (1/3) 24,00 €
Tranchiertes Rinderfilet mit Parmesan und Ruccola
Filetto ,,Ai Porcini“ (1) 26,50 €

Gebratenes Rinderfilet sautierten Steinpilzen und
Krauter

Filetto “Al Barolo” (1) 26,50 €
Rinderfilet im Barolowein mit Tagliatelle

Filetto “Al Pepe” (1) 26,50 €
Rindefrfilet in feiner Pfeffersauce

Filetto ,,Casa Al Forno“ (11 26,50 €

Rinderfilet im Nudelbett mit Tomatencreme und

Mozzarella Uiberbacken

Chateaubriand (1/4) 70,00 €
Fiir zwei Personen am Tisch tranchiertes Doppelfilet

mit reichlich Beilage (ca. 30 Min. Zubereitung)

_/4? I’LO//O o[)a,mm

—

Lammkoteletts Knoblauch, Rosmarin, Kartoffeln und Bohnen (1)

25,00 €

/Q esce ji:ic

I ——
Scampi “Aglio E Olio” (114) 24,50 €
gebratene Scampi in Knoblauchsauce mit nativen

Olivendl und italienischen Krautern

Scampi “Amadeus” (1/4) 25,00 €
gebratene Scampi mit frischen Tomatenstiicken und

roten Zwiebeln

Gamberoni ,,Griglia“(1) 27,50 €
Riesengarnelen vom Grill mit Knoblauch und Tagliatelle

Dorata Reale (1) 22,50 €
livornese Sosse

Sogliola Alla Griglia (a) zwischen ca. 250 gr. ca. 500 gr.
Seezunge vom Grill mit Olivendl betraufelt u. 400 gr.

Coda di Rosfo (4/6) 28,00 €
Seeteufelmedallions mit Pasta und Salat
Misto Di Pesce (4/6) 29,50 €

Gemischte italienische Fischplatte mit safran Reis



